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1. Zu gut fiir die Tonne SThATEGIE
www.zugutfuerdietonne.de

Das ist ein Projekt des BLE (Bundesministerium flir Landwirtschaft Erndhrung). Hier geht es um die Re-
duzierung von Lebensmittelabfillen in der Kiiche und der Speiseausgabe. Es wird dazu aufgefordert
Speisereste sinnvoll und in einem verninftigen Rahmen weiterzuverwenden. Wie zum Beispiel aus rest-
lichen Nudeln einen Auflauf herstellen etc.

2. Greentable

www.greentable.de

https://www.greentable.org/restaurant/kantine-bezirksregierung-koeln/

Greentable bietet ein etabliertes Qualitatssiegel fiir Gastronomiebetriebe, und unterstiitzt diese dabei
ihr nachhaltiges Profil zu entwickeln, weiter zu entwickeln und zu prasentieren. Partner und Unterstiit-
zer dieser Sache sind z.B. Zu gut fiir die Tonne oder Transgourmet Ursprung und biofutura - das ist die
Firma welche die Schalen/Boxen fiir zu gut fiir die Tonne herstellt.

Querfeld
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3. Querfeld
www.querfeld.de
Dies ist eine Firma die krummes Bio Gemise rettet und Kistenweise verkauft. Dieses beziehen wir Gber
die Firma Abels in Bonn.

Der Sinn dieser Sache ist es krummes Gemise zu retten und dies zu kommunizieren, am Jahresende gibt
es eine Auswertung die besagt das Die Kette KochWerk gGmbH im Jahr 2024 entsprechende kg Gem{se
gerettet hat. Und somit Nachhaltig arbeitet. Was wiederum das Logo Greentable voraussetzt.
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